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Pedidos con minimo 5 días de anticipación 

Mínimo de 6 unidades por producto

Nuestros productos son personalizables sin valor 
adicional como: colores a elección, toques dorados o 
plateados, logos o impresiones en azúcar, decoraciones 
en chocolate y/o flores comestibles.

Si deseas decoraciones en pastillaje o royal icing para 
cada postre el valor adicional va desde $1.000 en 
adelante por producto según la complejidad

*** por motivos de fluctuación en los precios de la materia prima, los precios de este 
catalogo solo se mantendrán para eventos reservados y pagos antes de 31 de 
agosto 2023
Para eventos después de agosto el valor final del evento se revisara con 1 mes de 
anterioridad a la fecha.



DESNUDOS, SEMIDESNUDOS Y EN CREMA

PONQUÉS

- chocolate
- vainilla
- marmoleado
- pistacho
- almendras 
- limón o naranja
- zanahoria

sabores 
de masa

rellenos - cheesecake
- frutos rojos
- chocolate suizo
- arequipe
- nutella
- limón
- mousse de chocolate 
blanco, leche o semiamargo
- crema de vainilla

naked cakes individuales
$18.000 c/u

ponqué desnudos, semidesnudos y en crema
Precio por porción $13.500 * según complejidad

extras: precio según diseño

- mini botellas de licor $20.000
- topper pegdoll pintado a mano a partir de $80.000 
- cake balloon $50.000
- caketopper en acrílico $20.000
- Detalles o figuras en pastillaje a partir de $30.000
- Flores en pastillaje valor según tamaño y estilo

ponqué en pastillaje
Precio por porción $16.500 * según complejidad

- amapola
- yogurt y 
arándanos

- ganache a
elección
- crema de
almendras o
avellana



PETIT FOUR

Sabores: 
- pistacho
- avellana
- rosas
- fresa
- mora
- maracuyá
- limón
- chocolate
- vainilla
- caramelo salado
- chocolate y naranja
- frutos rojos

macarons
$7.500 c/u

macaron pintados a mano o personalizados
$9.000c/u

Sabores: 
- frambuesa y chocolate blanco
- maracuyá
- milo
- pistacho
- limón y arándanos

paletas de 
mousse
$11.500 c/u

*pedidos mínimo de 6 unidades por producto
Mínimo 5 días de anticipación

- chocolate semiamargo y crème 
brûlée
- chocolate blanco y frutos rojos
- chocolate de leche y avellanas 
caramelizadas
-Pistacho y frambuesas
- Avellana y praline de avellana

- mousse de chocolate belga
- mousse suave piña colada
- mousse de pistacho y frambuesa
- pistacho y cheesecake
- lychees y frambuesa
- Mousse de yogurt y mango
- Bannelle banano y canela

semiesferas
y esferas
$12.000 c/u
$ 14.000 c/u

mini mousse
$11.500 c/u

macaron postre 8 cm
$11.000c/u

Caja de macarons x 6 und
$39.000c/u

Caja de macarons x 12 und
$74.000c/u



mini tartas
$10.500 c/u

- pie de limón
- chocolate blanco y frutos rojos
- pistacho y arándanos
- chocolate belga y nueces
- Almendras, frambuesas y chocolate 
blanco
- Chocolate semiamargo y vainilla

mini donuts
$8.000 c/u

Mini brownie
$6.000c/u

Madeleines
$4.500c/u

Galletas con Sprinkles
$5.900c/u

Galletas decoradas
$9.500c/u

Cakepops
desde $9.000c/u

Waffer decorada
$7.000c/u

fresas con chocolate
$4.900 c/u

mini pavlovas
$10.00 c/u

cupcakes
desde $11.000 c/u

mini milhojas
desde $8.900 c/u

mini eclairs o repollitas
$9.500 c/u

cake bites
$7.000c/u (ver sabores de ponqués)

Cheesecake miniatura
$8.500 c/u

- Oreo
- Frutos Rojos
- Arequipe
- Limón



PASTELERÍA
DE SAL

Sanduchitos en croissant o brioche
 
Rellenos:
- roastbeef y queso holandés
- jamón Koller y queso 
- jamón de pavo, queso y vegetales asados 
-tomates secos, mozzarella  y albahaca

Sabores
- pollo y champiñones
- tocineta y queso gruyere
- 3 quesos
- tomates secos con albahaca

- chocolate $7.500
- mantequilla $5.500

$12.000 c/u
mini $7.500

sánduche 

rollos 
de canela
$8.000 c/u

$14.000 c/u
mini $6.500

quiche

croissant

- cheesecake de frutos rojos
- pie de limón
- 3 leches
- tiramisú
- cheesecake de arequipe
- Cheesecake de maracuyá

vasitos 1.5oz
$9.000 c/u

- cheesecake de frutos rojos
- Cheesecake de arándanos
- Mousse de 3 chocolates
- Bannoffee
- Tiramisú
- Cheesecake de limón
- 3 leches

shots 3oz
$10.900 c/u

Opciones únicas y exclusivas para tu evento
Podemos crear productos exclusivos para ti desde 20 
unidades en adelante
Déjanos saber :
• Sabores que te gusten
• Inspiración para tu evento (colores, temática, figuras, 
flores, etc)
• Texturas que te gusten (suaves, crujientes, esponjo-
sas, melcochudas etc..)
• Tamaño (mini, individual o Para porcionar)



315 2088292

Sanduchitos en croissant o brioche
 
Rellenos:
- roastbeef y queso holandés
- jamón Koller y queso 
- jamón de pavo, queso y vegetales asados 
-tomates secos, mozzarella  y albahaca

Sabores
- pollo y champiñones
- tocineta y queso gruyere
- 3 quesos
- tomates secos con albahaca

- chocolate $7.500
- mantequilla $5.500


